BEZPIECZENSTWO OBStUGI URZADZEN
Dian PracownNikow KuvcHuni

Przygotowywanie jedzenia: SZATKOWNICA

Ciecie plastréw o jednakowej grubosci.

Srodki ostroznos$ci przy uzywaniu urzadzenia

Zawsze nalezy by¢ ostroznym przy obstudze wszelkiego sprzetu elektrycznego.

+ Nie nalezy nosi¢ luznego ubrania ani bizuterii, ktére mogg by¢ wciggniete przez
maszyne.

+  Przed ztozeniem, czyszczeniem lub rozmontowaniem urzadzen elektrycznych
1. Wylgczy¢ urzadzenie.
2. Wylaczy¢ bezpiecznik,* przetacznik na $cianie lub wytaczy¢ z kontaktu

elektrycznego.
+  Trzymac rece i przyrzady z dala od ostrza podczas uzywania go.

v Uzywaé uchwytéw do przesuwania jedzenia tam i z powrotem i do wywierania
nacisku na jedzenie.

v NIGDY nie uzywac rak.
* NIGDY nie zostawia¢ maszyny w trybie AUTOMATYCZNYM bez nadzoru.
* Nalezy zawsze stosowac si¢ do zasad zamykania/wychodzenia dla swojej placowki.

Srodki ostroznos$ci przy przygotowywaniu jedzenia
Aby zapobiec zanieczyszczeniu, nalezy umy¢ i odkazi¢ naczynia i urzadzenia przed i po uzyciu.

1. Ustawi¢ pokretto wskaznika grubosci** na ZERO kiedy nie kroi sie jedzenia.

(Zabezpieczy to pracownikow od ostrza.)

Sprawdzi¢ czy wyjScie elektryczne i zasilanie maszyny s WYLACZONE.

Sprawdzi¢ czy pokretto wskaznika grubosci jest nastawiona na ZERO.

Wiaczy¢ przewdd maszyny do kontaktu.

Sprawdzi¢, ze taca™, ktéra bedzie trzymata jedzenie znajduje sie w pozycji najblizej

Ciebie.

6. Umiesci¢ produkt do krojenia na tacy. Umiesci¢ chwyt migsa** w taki sposob, zeby
utrzymywat jedzenie w miejscu.

7. Uzy€ pokretta wskaznika do wybrania pozadanej grubosci ciecia. (ciag dalszy)
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BEZPIECZENSTWO OBSLUGI URZADZEN Dix Pracownikow Kucuni

SZATKOWNICA (ciag dalszy)

8. PRZY KROJENIU RECZNYM
«  Ustawi¢ maszyne na tryb RECZNY. )
«  WLACZYC maszyne. UWAGI:
*  Przy krojeniu jedzenia uzywa¢ uchwytu do popychania tacy tam i z powrotem.

Nigdy nie uzywacé rak.

+  Po zakonczeniu WYLACZYC maszyne.

9. PRZY KROJENIU AUTOMATYCZNYM
¢« Ustawi¢ maszyne na tryb AUTOMATYCZNY.
+  Ustawi¢ pozadang szybkos¢.
«  WLACZYC maszyne. Maszyna zacznie kroic. :
+  Kiedy jedzenie jest pokrojone, przestawi¢ maszyne z powrotem na tryb RECZNY i WYLACZYC

1. Przekreci¢ pokretto wskaznika grubo$ci na ZERO.
2. Sprawdzi¢ czy maszyna zostata WYLACZONA.
3. Wyjacé przewdd maszyny z kontaktu elektrycznego.
4. Wyjac tace.
+  Udkreci€ $ruby z podstawy.
+  Podniesc¢ jg prosto do gory.
Obluzowac pokretto w Srodku ostrza, aby usunag¢ gorng ochrone ostrza.
Wymy¢ te wyjmowane czesci w goracej wodzie z tagodnym detergentem w umywalce do naczyn.
Wyptukaé, zdezynfekowac i pozwoli¢, aby wyschty. Nie my¢ tych cze$ci w zmywarce automatyczne;.
Ostroznie wytrze¢ wszystkie powierzchnie szatkownicy, tacznie z ostrzem, uzywajac szmatki .
zamoczonej w cieptej wodzie z fagodnym detergentem.
9. Opltuka¢ inng szmatkg zamoczong w czystej wodzie, zdezynfekowac i pozwoli¢, aby wyschty.

*  Nigdy nie zanurza¢ szatkownicy w wodzie.

«  Nigdy nie uzywac stalowych gabek do mycia szatkownicy.
10. Ostroznie ztozy¢ szatkownice z powrotem.
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DEFINICJA
*  Bezpiecznik — bezpiecznik automatycznie zatrzymuje przeptyw energii elektrycznej, kiedy obwéd
elektryczny jest przecigzony. Mozna réwniez w dowolnym czasie wytaczy¢ bezpiecznik recznie.

Aby uzyskac¢ wiecej informaciji na temat jedzenia i sprzetu, prosze odwiedzi¢ www.mafoodsafetyeducation.info

Arkusze Bezpieczenstwa Obstugi Urzadzen zawierajg ogélne wskazéwki. Ostateczne zasady bezpiecznej obstugi i mycia sprzetu
powinny stosowac si¢ do zalecen producenta. Nalezy sprawdzi¢ instrukcje producenta znajdujace sie w swoim miejscu pracy lub
zapyta¢ przetozonego o konkretne szczegdty dotyczace urzadzen.




SZKOLENIE DOTYCZACE SPRZETU KUGHENNEGO |
BEZPIECZENSTWA (FEAST)

Pytania Przegladowe: SZATKOWNICA

Prosze zakresli¢ odpowiedz, ktora najlepiej opisuje zasady bezpiecznej obstugi w odniesieniu do uzywania i mycia
krajarki.

1. Podczas uzywania krajarki do krojenia jedzenia nalezy
a. Mocno trzymac jedzenie w miejscu rekami, uzywajac jednorazowych rekawic.
b. Uzywac¢ uchwytéw krajarki do dociskania jedzenia podczas krojenia.
c. Ustawi¢ maszyne na tryb automatyczny i wymy¢ rece.
d. Wszystkie powyzsze.

2. Aby bezpiecznie obstugiwac krajarke, najpierw nalezy
a. Ustawi¢ wskaznik grubosci na pozadang grubosc.
b. Umiesci¢ jedzenie na tacy.
c. Wigczyc krajarke.
d. Ustawi¢ przekretke wskaznika grubosci na zero.

3. Przez rozpoczeciem mycia krajarki nalezy upewni¢ sie, ze
a. Maszyna jest wytgczona z kontaktu.
b. Wskaznik grubosci ustawiony jest na zero.
c. Maszyna jest wytgczona.
d. Wszystkie powyzsze.

4. Aby wymy¢ krajarke
a. Uzyc¢ delikatnego detergentu do wymycia i dezynfekcji wszystkich czesci na miejscu. Pozwoli¢, aby wyschty.

b. Usung¢ tace i ochrone ostrza i wymy¢, wyptukac i zdezynfekowac je w umywalce na garnki; ostroznie wymyc,
wyptukac i zdezynfekowac ostrze i inne powierzchnie krajarki. Wysuszy¢ wszystkie cze$ci, nastepnie ztozyé.

c. Namoczy¢ wszystkie cze$ci krajarki w umywalce na garnki, wyptukac¢, zdezynfekowac i wysuszyc.
d. Usungc¢ tace i ochrone ostrza, wyszorowac tace i ostrze wetng stalowa.
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